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Prosecco Contessa Giulia
Traube: Glera

Im Bouquet ein lieblicher Duft nach
Akazienbliiten und frischen Apfeln. Im
Gaumen prickelnd, erfrischend und sehr
harmonisch

1dl  7.50
7.5dl 47.00

Cuvée hellgelb Heidegg VDP
Traube: Pinot Noir, Riesling Silvaner

Der Wein présentiert im Glas eine strohgelbe
Farbe. In der Nase zeigt er Aromen von
Zitrusfriichten, Melone und Pfirsich. Im
Gaumen wirkt der Wein frisch und fruchtig
Zum Aperitif, zu Késespezialitdten, zu Fisch

und Gefligel

7.5dl 52.00

Johannisberg AOC I‘Alizé

Traube: Silvaner (Johannisberg)

Duft nach exotischen Friichten wie Mango,
Banane und Ananas mit einem Hauch von

Rost-Mandeln. Weicher, lieblicher Auftakt,

anhaltend

Zum Aperitif oder zu kalten Speisen

1dl  6.80
7.5dl 47.60

CIRCE

Inklusive MWST 8.1%

Circe Verdejo Rueda DO

Traube: Verdejo

Dieser Wein hat ein fruchtiges, intensives
Aromaerlebnis von weissen Bliiten, zarte,
zitrische Noten. Im Kdérper ein lebendiger
Auftakt, leichte Fruchtsiisse im Gaumen,
saftige Sdure, markanter mineralischer Tick
im Finale

Zum Aperitif, Fischgerichten, Gemiisereis
und hellem Fleisch

1dl  6.60
7.5dl 46.00

Aagne Riesling-Silvaner
Traube: Riesling-Silvaner, Miller Thurgau

Helles Gelb mit griinen Reflexen.
Frischfruchtiger Weisswein mit Aromen von
Pfirsich, Melone und Aprikose, begleitet von
mineralischen Komponenten. Im Gaumen
erfrischend mit einem angenehmen
Schmelz.

Passt zu Aperitif, Antipasti, Vorspeisen,
Stisswasserfisch, Asiatische Gerichte,
Weichkése, Raclette, Fondue

1dl  6.50
7.5dl 45.00

Bordeaux N*1 AOC

Traube: Sauvignon Blanc

In der Nase intensive Limetten- und
Grapefruitnoten. Frisch und mineralisch im
Gaumen. Dieser ausbalancierte Sauvignon
endet mit einem langen, aromatischen
Finale

Passt zu Meeresfriichte, grillierter Fisch,
Kase
1dl 6.20
7.5d1 43.40
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Rose Wein ohne Alkohol

Merlot Rosato Terre di Chieti IGP

Traube: Merlot

Adam & Uva Alkoholfrei

—"\ Traube: Glera

Herrliche Friihlingsaromen von roten
B Friichten wie Kirschen, Erdbeer, Himbeer und
B Hagebutten. Am Gaumen fruchtig und frisch.

g Traubensaftschorle aus 100% Bio Trauben

Voll im Geschmack, gute Balance 33dl  5.50
. Sehr gut passend zu Sommer-Salaten,
Geflugel. Ebenso zur Begleitung von Desserts
und Friichten
1dl  6.50 :
7541 45.00 Adam & Uva Alkoholfrei

Traube: Lambrusco

Traubensaftschorle aus 100% Bio Trauben

3.3dl  5.50

Inklusive MWST 8.1%



YYEnY @Y EWY =AY S AV EI AP @AV EV RS
=JYETE.

W hh=yh
T YT ROTWEIN \ITEJTE
TP EV W EV V@SV hh

Schweiz

L'Ambassadeur de Domain Diego
Mathier

Trauben: Pinot Noir
Ausbau: 15 Monaten in neuen franzdsischen
Eichenfassern

Die Farbe ist umhiillt von einer schénen
Intensitat mit tiefroten Schattierungen. In der
Nase reifen Friichte und Erdbeeren, die von
Noblesse und Eleganz der Eiche begleitet
werden. Im Gaumen rund und entschlossen

Passt zu Kalbfleisch, Gefliigel, Wild

7.5dl 66.90

Ancora Galotta-Merlot VdP

Suisse
Traube: Merlot, Galotta

Moderner Wein mit fruchtigen, wiirzigen bis
holzigen Noten, angenehm sanft und leicht
slissem Finale

Passt zu Roastbeeef, Entrecote oder
hausgemachten Burgern und Schokolade

1dl  7.30
7.5d1 49.90
Magnum 89.90

Inklusive MWST 8.1%

Stick Stoff Cuvée

Traube: Pinot Noir, Dornfelder
Ausbau: Separater Ausbau der Traubensorten
im Stahltank

Dunkle Beeren wir Kirschen und Cassis in der
Nase. Im Gaumen dezent nach Himbeeren und
Holz. Im Abgang dunkle Beeren. Sehr gute
Struktur

Passt zu Aperoplatten, grilliertem Fleisch und
Gemiise

7.5dl 46.90

Cuvée dunkelrot Heidegg VDP

Trauben: Blauburgunder (Pinot Noir), Zweigelt
Klare, purpurrote Farbe, mit Aromen von
Beeren und es liberwiegt die Aromatik von der
Blauburgunder Traube

Passt zu Pasta, Apéro und hellem Fleisch

7.5dl 49.90
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Italien

Ripasso Valpolicella DOC Villa

Rocca
Trauben: Corvina, Molinara, Rondinella,
Véronése

Tiefes Rubinrot. In der Nase Nelken und
Brombeeraromen. Elegant mit komplexen
Aromen nach reifen Friichten. Geschmeidig,
reich, schdner Abgang

Passt zu Fleischgerichten, Pasta, Risotto und
Kase
1dl  6.90
7.5d1 48.30

Nini Susumaniello IGT
Trauben: Susumaniello

Breite Palette von Aromen nach roten
Beeren, gefolgt von wiirzigen Noten. Ein
vollmundiger Rotwein mit langanhaltendem
Abgang

Passt zu Pasta, Kise

7.5dl 46.00

Barbera d’Alba DOC

Roberto Sarotto, Piemont

Trauben: Barbera

Ausbau: 12 Monate in Barriques und
anschliessend 12 Monate in Flaschen

Sattes Rubin mit violetten Reflexen.
Kompottartig in der Nase, warme
Rostnoten. Sisslich im Gaumen, im
Abgang feinherbe und leicht mineralish.

Passt zu rotem Fleisch, Pasta

7.5dl 47.00

Anima Solis Rosso Erice DOC
Traube: Cabernet Sauvignon, Merlot, Nero
d’Avola

An der Nase Noten von Waldbeeren und
Kirschen. Der Wein ist in richtigem Masse
schmackhaft, reich an Gewiirz- und
Fruchtaromen

Passt zu gegrilltem rotem Fleisch, reifer
Kése

7.5dl 46.00

Inklusive MWST 8.1%

Poggio Civetta Governo Toscano
Trauben: Sangiovese, Merlot, Syrah,
Cabernet Sauvignon

In der Nase hat dieser Wein elegante
Noten nach roten Beeren. Kraftig mit
dichten Tanninen und einem wiirzigen
Abgang

Passt zu rotem Fleisch, Pasta

7.5dl 46.00
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Spanien

Rioja Campillo DOCa Reserva
Trauben: Tempranillo
Ausbau: 20 Montate in amerik. Eiche

Intensive kirschrote Robe mit rubinfarbenen
Reflexen. Komplexe und elegante Nase mit
reifen Friichten mit Noten von Gewiirzen
und Holz. Im Gaumen fiillig, lang mit
anhaltendem, hocharomatischem Finale

Passt zu rotem Fleisch, sowie zu

verschiedenen Késesorten 3 Ribera del Duero - LaVeguilla
DO Crianza
7.5dl 49.00
Trauben: Tempranillo, Cabernet Sauvignon

m(‘éﬁ Ausbau: 12 Monate in franz. Eichenfassern

nnnnnnn

Reserve de Don Carlos | Inintensivem Rot verfiihrt er mit reifen
. Fruchtnoten und edlen Holzaromen. Am

Valencia DO Gaumen entfaltet sich ein weitldufiger,

Trauben: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, wunderbar ausgewogener Wein von

Bobal eleganter Struktur.

Ausbau: 6 Monate in neuen amerikanischen La Veguilla schenkt ein unvergessliches

Barriques Erlebnis

Bouquet nach Kirschen und Waldbeeren mit
einem Hauch von Zimt. Edler Auftakt am
Gaumen mit schén eingebundenen
Tanninen. Weiche Struktur von Friichten,
Schokolade und siissem Vanille. Warmende
Finale

Passt zu hellem und rotem Fleisch oder zu
Pasta

7.5dl 53.00

Passt zu Apero, Schmorgerichten,
grilliertem Fleisch

1dl 6.20
7.5dl 43.40

Inklusive MWST 8.1%
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Osterreich

Cuvée No.3 "RR”
Traube: Syrah, Zweigelt, Merlot, Rdsler

Schwarz Kuhveé
Traube: Zweigelt, Blaufrankisch

Dunkelrote Farbe mit Aromen von
Johannisbeeren, Cassis und schwarzen Kirschen.
Dazu kommen leichte Réstaromen

In der Nase Fruchtaromen von roten
Waldbeeren und Kirschenkonfit unterlegt mit
einem Hauch von Edelholz. Im Gaumen saftige,
elegante Textur, feine eingebundene Tannine
mit pfeffrigem Nachhall und dezenter
Rdstaromatik.

Toller Alltagswein, der zu jedem Stiick Fleisch
passt

Passt zu kréftigen Fleischgerichten, Kése, Pasta
7.5d1 48.00

1dl 6.70
7.5dl 46.90

Frankreich

Chateauneuf du Pape Domaine de

Beaurenard
Traube: Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvédre
Ausbau: 9 bis 15 Monaten im Fass

Brilliantes Granatrot mit violetten Reflexen.
Kréftig, reich, mit eleganten Aromen nach roten
Friichten und Gewiirzen. Kraftvoll, harmonisch

8
ssaukenieo | Und vollmundig, geschmeidige Tanine

bateanncufe apt

Toller Wein, der zu jedem Stiick Fleisch passt

7.5dl  69.00

Inklusive MWST 8.1%



